
СПЕЦИФИКАЦИЯ ПРОДУКТА

                      СЛИВА РУЧНОЙ НАРЕЗКИ ГЛУБОКО ЗАМОРОЖЕННАЯ
        Номер спецификации: 09

ОПРЕДЕЛЕНИЕ:  Слива глубокой заморозки вручную нарезанная на половинки,  

одинакового цвета и степени спелости, отсортированная 

и пересмотренная.

СОРТ:               STANLEY, Чачанская Родная, Пожегача

ОБЩЕЕ КАЧЕСТВО: Продукт не содержит красителей, сахар и других консервантов.

ГИO: нет

AЛЛEРГEHЬИ: нет

ЦВЕТ:                    Золотистого и медового цвета.

ВКУС/ЗАПАХ: Типичный для сливы.

ФИЗИКО-ХИМИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

pH 2.7 - 3.3

Brix: 11 - 18% (temp. 20° C)

Количество половинок: 100-120 шт/кг  Количество половинок: 100-120 шт/кг  

Содержание пестицидов и тяжелых металлов:  Количество пестицидов и тяжелых металлов не превышает 

нормы Республики Сербии, позволенной Регламентом

относительно количеству пестицидов, тяжелых  

металлов, металлоидов и других токсичных веществ 

(Sl. List SRJ № 5/92, 11/92 и 32/2002) и EU Council Directive

EC 396/2005, EC 893/2010, EC 1881/2006 и EC 629/2008.

НУТРИТИВНЫЕ СВОЙСТВА И СОСТАВ НА 100 гр ПРОДУКТА:

Энергетическая ценность: 155 KJ / 36 Kcal

Белки:  0.72 г

Углеводы: 9.6 г

Жиры: 0.5 г

Сахар: 10.2 г

НОРМЫ ЧИСТОТЫ:

Трещины и черточки : макс 10 шт./кг

Листки не больше 1cm²: макс 1 шт./кг

Листки больше 1cm²: не присутствуют

Помятые половинки: макс 10%

Переспелые плоды: макс 5 шт./кг

Непоспелые плоды: макс 10 шт./кг

Слипшие плоды: макс 5 шт./кг

ПОСТОРОННИЕ ПРИМЕСИ:

Вегетативного пржисхождения

(остатки косточек и стеблей): макс 10 шт./кг

Органического пржисхождения

(волосы, слизняки, насекомые и черви): не присутствуют



Нерганического пржисхождения

(дерево, бумага, картон, пластика): не присутствуют

МИКРОБИОЛОГИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

1. Bacterium Salmonella sp. – не присутствует в 25 г   

2. Coagulase positive staphylococcus - не присутствует в 0,1 г

3. Sulphate-reducing clostridium - не присутствует в 0,1 г

4. Proteus sp. - не присутствует в 0,1 г

5. Escherichia coli - не присутствует в 0,1 г 

6. Плесневые грибы  и дрожжи – макс 100/г

7. Совокупное число микроорганизмов – макс 100.000/г

ТЕМПЕРАТУРА  СКЛАДИРОВАНИЯ И ДОСТАВКИ:      - 18 ˚C +/- 1˚C    

УПАКОВКА:

Продукт запаковывается в ПЭ пакеты разного веса 2,5кг, 1кг,  

0,500кг и  0,750кг или в нейтральные новые картоны,

в зависимости от требований клиента.

Нейтральные новые картоны закрываются клейкой лентой.

Картон хорошей выдержки, не деформируется от тяжести груза 

груза на паллете при долгом складировании.

Палетты обмотанны стрейч-пленкой.

Доставка на ЕURO паллетах размера  80 x 120.

ТРАНСПОРТИРОВКА:              Рефрижератор с оборудованием THERMO KING™ 

(ТЕРМО КИНГ) с термографом. 

Транспортировка  в режиме от –22˚ C до  –24˚ C

ЭТИКЕТКА:                                    Название продуктаЭТИКЕТКА:                                    Название продукта

Замороженный

Вид продукта

Страна происхождения

Упаковка

Дата изготовления

Срок годности

Нетто

ДАТА КОНЕЧНОГО УПОТРЕБЛЕНИЯ:                             Два года на  –18˚ C +/- 1˚ C.

ГРУППА ПОЛЬЗОВАТЕЛЕЙ: Нет специальной группы пользователей.

ПРИМЕЧАНИЯ:                                          Продукт можно использовать без какой-либо предварительной 

подготовки.

После разморозки продукт нельзя заново замораживать.

Выпуск:  1                                                                                  Издал:                                                             Разрешил:

Дата: Ноябрь 2010.                                                   Нада Чирович                                                          Радое ЦветичДата: Ноябрь 2010.                                                   Нада Чирович                                                          Радое Цветич


